


Charcuterie de Fin d’Année Maison

Ballotine de Faisan au Calvados et son Coeur de Foie GFAS ......ooovvievieeeiviiiiiciieieiicie e
Traditionnel Cochon de Lait PISTACHS «....c..ouiiveeireeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeireeeae ettt e a e s e rneeee s sananes
Terrine de Foie de Canard QUX PFRURCAUX . vvveee e eeeeeeeee e e e ettt aaaaaeasnneeeeaessraneneaeesrenenas
Terrine de Lotte aux QUenes d ECTeVISSES ......cuwrrurureuriursrmeereeeeeiiseseiseeeeesee e eeeeeee s
Tervine de Lopereqan au Sevagnin et Gux NOISBIIES «sumsssssasisiom o amssorssansns
Terrinede Biehe Gk CRAMIITIES s s s s s s s s s s s S s i s
Terrine de Sanclior ai POMMIES, scssssssmsss s o oo s s s s iuissias st s s samssas
Foie Gras de Canartd MOaISON - vvierorvve s 5o s i sy e 80 Ay s i e av s v v s s s s
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Croustilles A'ESCATZOLS «...wcrvavesieamercomaiinracnsesenesissmessssssssansarassssssssansasassassnssasssanssasss shassasess srosse

Coté Traiteur

Apéritifs Cocktails

Cocktail Prestige : plateau de 24 piéces (Foie Gras et Saumon Fumé) .......... 38.80 € le plateau
Gourmandises Salées : plateau de 24 pieces (a réchauffer) ..o 32.80 € le plateau
Nos Entrées
Saumon en Bellevie et Sa Garniture ............cccooieiiiiieiinsiic i 7.80 € la part
Dlemg COueneds Lanpousieern Belloviie -« xwmmasnummmammmsnseemmmmssmmmsasss selon le cours
Turban de Limande et sa Royale de Saint-Jacques ...........cocoeveviviiiinninn, 7.95 € la part
Curryde Cabillaud et Gambus - en Cassoletle «.pisssmsiosisssonssmsssansesissussvess 11.20 € la part
DowdEslefinetson-Crewienx dESpelette. smmmmmmmns sy 10.95 € la part
Croiite Forestiére et sa Bouchée (Champignons et Morilles) ........ccccooevvininnnn. 8.95 € la part

Nos Viandes et leurs Garnitures

Dinde aux Marrons «...cccocoooioiiiiiiie e S 9.60 € la part
Chapon des Londes ai Vin Josizie 28 MOTIIES. coimmmnsisismasassasoasisns 15.80 € la part
Aiciillette de Chapo-ai SOUTErHEs s wors s s e m AR as 10.20 € la part
Supréme:de. Poularde aup Morilles « v cmummmssmsessssmsssssssnssansarismmssmrsmscinmionss 14.50 € la part
Gigtie de Chevreuil Sauce Grand Veneur <t somsisie i 12.60 € la part
Miegion de ol Bla Nandioine e sensmmmsismminsmssasnsososessmsnssssssassmasesmess 13.40 € la part
Garniture au Choix
NPT P oire i oS SIS, M QP EOTS mrmss o ossmr s ey oo o 0 e S e SR S T TS 330€
N°2 : Gratin Dauphinois, Fondant de Carottes ...........oooovoeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie 3.30€
N°3 : GratinProvencal, Effeuille de Pomme de Ferte ssovnwnvumvawvsvsnmesoseemniassses B 30E
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Menu "En Toute Simplicité" » Al
27,50 € par personne P

Délice de Noél au Foie Gras et Ris de Veau
Aiguillette de Chapon au Sauternes
Gratin Dauphinois, Fondant de Carottes
Ecrin Chocolat Noisette

Menu Gourmand
35,80 € par personne

Terrine Ecrevisses et Son Coeur de Langouste
Délice de Noél au Foie Gras et Ris de Veau
Aiguillette de Chapon au Sauternes

Gratin Dauphinois, Fondant de Caroties
Ecrin Chocolat Noisette

Menu Délice
41,50 € par personne

Saumon Fumé Maison et sa Créme aux Fines Herbes
Curry de Cabillaud Gambas en Cassolette
Supréme de Poularde aux Morilles

Gratin Provencgal, Effeuillé de Pomme de Terre
Boule Chocolat Blanc Coeur Exotigue

Menu Prestige
46,50 € par personne

Foie Gras Maison et son Caramel de Poire
Dos d'Eglefin et son Crémeux d'Espelette
Mignon de Cerf a la Mandarine
Poire aux Cassis, Marrons
Boule Chocolat Blanc Ceeur Exotique

Sy

"Pour bien cuisiner,
il faut de bons ingrédients, un palais, du ceeur et des amis"
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Mettez vos papilles en éveil
et laissez-vous guider pas nos Menus.

1l est prudent de réserver au 03 81 69 31 44

Le Chalet Gourmand

Maison Paillard Freres

Fondée en 1952
TRAITEUR PRODUITS REGIONAUX BOUCHERIE CHARCUTERIE

Médaille d’Honneur de la Gastronomie Francaise

Méduaille de Bronze Saucisse de Morteau 2001

ler Prix d’Excellence Boudin Noir 2004
Mention d’"Honneur Boudin Noir 2005 - 2008
2eme Prix National Boudin Noir 2006
Médaille de Bronze pour le Petit Sanglé du Haut-Doubs 2013
Prix d’Honneur pour la Biichette au Comté 2013
Meédaille d’Or pour la Biichette au Bleu de Gex 2020
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"La bonne cuisine
est l’art de donner du goiit au bonheur..."

Le Chalet Gourmand

Maison Paillard Fréres
TRAITEUR PRODUITS REGIONAUX BOUCHERIE CHARCUTERIE
9 avenue de la Gare - 25160 LABERGEMENT STE MARIE
Tel 03 81 69 31 44 - Fax 03.81.69.70. 09
www.charcuterie-paillard.com - Visitez notre page facebook

.............................................................................................................................................

Photos non contractuelles - Crédit photos : Sueré Salé, Freepik - Ne pas jeter sur la voie publique - Pour votre santé, limitez les -a%img:f‘ll'_s gras, salés, sucrés

Les Compagnons du Godt sont heureux de renouveler leur partenariat avec 'Association Petits Princes qui réalise
les réves d'enfants et d'adolescents gravement malades. Du 24 novembre au 23 décembre, une sucette en chocolat
de Noél achetée 3€ chez votre Compagnon du Goiit, cest 3€ reversés a IAssociation Petits Princes.

Un geste fort et solidaire & la fois, nous compfons sur vous |
Pour en savoir plus : www.compagnonsdugoutfr et www.petitsprinces.com




